
 

 

でんでんでんでん粉粉粉粉はははは、、、、人間人間人間人間のののの基盤素材基盤素材基盤素材基盤素材としてとしてとしてとして多岐多岐多岐多岐のののの工業品工業品工業品工業品やややや食品食品食品食品にににに利用利用利用利用されていますされていますされていますされています。。。。昨年昨年昨年昨年１０１０１０１０月月月月    

１１１１日日日日にににに食品添加物食品添加物食品添加物食品添加物としてとしてとしてとして新規指定新規指定新規指定新規指定されたされたされたされた加工加工加工加工でんでんでんでん粉粉粉粉はははは、、、、食品分野食品分野食品分野食品分野でででで幅広幅広幅広幅広くくくく利用利用利用利用されていまされていまされていまされていま    

すすすす。。。。そのそのそのそのなかでもなかでもなかでもなかでも高度処理高度処理高度処理高度処理されたされたされたされた加工加工加工加工でんでんでんでん粉粉粉粉はははは、、、、レジスタントスターチレジスタントスターチレジスタントスターチレジスタントスターチとしてのとしてのとしてのとしての生理機能生理機能生理機能生理機能    

評価評価評価評価がががが進進進進んでんでんでんでおりおりおりおり、、、、さらにさらにさらにさらに食品食品食品食品へのへのへのへの利用利用利用利用もももも拡大拡大拡大拡大していることからしていることからしていることからしていることから、、、、二人二人二人二人のののの講師講師講師講師にににに最新最新最新最新のののの状状状状    

況況況況についてについてについてについて解説解説解説解説してしてしてして頂頂頂頂きますきますきますきます。。。。    

【講演１】１３：４０～１４：５０ 

    新規新規新規新規レジスタントスターチレジスタントスターチレジスタントスターチレジスタントスターチ（（（（加工加工加工加工でんでんでんでん粉粉粉粉））））のののの化学化学化学化学とととと生理機能生理機能生理機能生理機能    
これまででんこれまででんこれまででんこれまででん粉粉粉粉はははは完全完全完全完全にににに消化消化消化消化されるとされるとされるとされると考考考考えられていたがえられていたがえられていたがえられていたが、、、、でんでんでんでん粉粉粉粉のののの一部一部一部一部はははは消化消化消化消化されずにされずにされずにされずに下部下部下部下部消消消消    

            化管化管化管化管にににに移送移送移送移送されされされされるるるる。。。。このようなこのようなこのようなこのようなでんでんでんでん粉粉粉粉ががががレジスタントスターチレジスタントスターチレジスタントスターチレジスタントスターチ（ＲＳ）（ＲＳ）（ＲＳ）（ＲＳ）とととと呼呼呼呼ばればればればれ、、、、食物繊維食物繊維食物繊維食物繊維様様様様のののの    

            生理効果生理効果生理効果生理効果をををを示示示示すことがすことがすことがすことが知知知知られていられていられていられているるるる。ＲＳ。ＲＳ。ＲＳ。ＲＳはははは４４４４タイプタイプタイプタイプ（ＲＳ（ＲＳ（ＲＳ（ＲＳ１１１１～～～～ＲＳＲＳＲＳＲＳ４４４４））））にににに分類分類分類分類されされされされ、、、、加工加工加工加工でんでんでんでん    

            粉粉粉粉ははははＲＳＲＳＲＳＲＳ４４４４にににに属属属属するするするする。。。。加工加工加工加工でんでんでんでん粉粉粉粉ははははそのそのそのその化学修化学修化学修化学修飾飾飾飾のののの様式様式様式様式によりによりによりにより、、、、多種多様多種多様多種多様多種多様のののの物理物理物理物理・・・・化学的特性化学的特性化学的特性化学的特性をををを    

有有有有しししし、、、、それにそれにそれにそれに伴伴伴伴ってってってって各種各種各種各種のののの栄養栄養栄養栄養生理機能生理機能生理機能生理機能がががが期待期待期待期待されるされるされるされる。。。。これらのこれらのこれらのこれらの現状現状現状現状についてについてについてについて述述述述べてみたいべてみたいべてみたいべてみたい。。。。    

愛媛大学愛媛大学愛媛大学愛媛大学    農学部農学部農学部農学部    教授教授教授教授        海老原海老原海老原海老原    清清清清    先生先生先生先生    

[プロフィール] １９７３年名古屋大学農学部農芸化学科卒業。愛媛大学農学部助手、助教授を経て、１９９１年教授。１

９８７年  文部省在外研究員（カリフォルニア大学ディビス校）、２００７年 日本栄養・食糧学会学会賞

受賞。日本農芸化学会、日本栄養食糧学会、日本食物繊維学会理事。食物繊維およびレジスタントスターチに

関する学術論文、食物繊維に関する学術著書、教科書用著書等。 
 

【講演２】１５：００～１６：１０ 

    食品開発食品開発食品開発食品開発におけるにおけるにおけるにおける高度処理高度処理高度処理高度処理したしたしたした加工加工加工加工でんでんでんでん粉粉粉粉のののの物理的特性物理的特性物理的特性物理的特性とととと利用技術利用技術利用技術利用技術    
加工加工加工加工でんでんでんでん粉粉粉粉はははは、、、、でんでんでんでん粉本来粉本来粉本来粉本来のののの構造構造構造構造をををを改質改善改質改善改質改善改質改善しししし機能性機能性機能性機能性をををを付加付加付加付加しておりしておりしておりしており、、、、加工法加工法加工法加工法やややや加工加工加工加工のののの程度程度程度程度のののの    

違違違違いいいいによってによってによってによって物理特性物理特性物理特性物理特性がががが異異異異なるなるなるなる。。。。今回今回今回今回はははは、、、、このこのこのこの様様様様々々々々なななな物理特性物理特性物理特性物理特性がががが食品利用時食品利用時食品利用時食品利用時にどのようににどのようににどのようににどのように生生生生かかかかささささ    

れるかをれるかをれるかをれるかを、、、、例例例例としてとしてとしてとして高度処理高度処理高度処理高度処理したしたしたした加工加工加工加工でんでんでんでん粉粉粉粉（（（（レジスタントスターチレジスタントスターチレジスタントスターチレジスタントスターチ））））のののの消化特性消化特性消化特性消化特性などをなどをなどをなどを交交交交ええええなななな    

がらがらがらがら説明説明説明説明するするするする。。。。またまたまたまた加工加工加工加工でんでんでんでん粉粉粉粉はははは食品添加物食品添加物食品添加物食品添加物へのへのへのへの新規指定新規指定新規指定新規指定よりよりよりより１１１１年年年年がががが経過経過経過経過ししししておりておりておりており、、、、市場市場市場市場におけにおけにおけにおけ    

るるるる再評価再評価再評価再評価もももも進進進進んでいるんでいるんでいるんでいる。。。。こうしたこうしたこうしたこうした点点点点をををを踏踏踏踏まえてまえてまえてまえて、、、、食品食品食品食品へのへのへのへの利用利用利用利用をををを中心中心中心中心にににに幅広幅広幅広幅広くくくく紹介紹介紹介紹介するするするする。。。。    

松谷化学工業株式会社松谷化学工業株式会社松谷化学工業株式会社松谷化学工業株式会社    研究所部長研究所部長研究所部長研究所部長            菅野菅野菅野菅野    祥三祥三祥三祥三    先生先生先生先生    

[プロフィール] １９８２年 名古屋大学農学部食品工業化学科卒業。 １９９３年 松谷化学工業㈱入社、研究所にて加工

でん粉の開発及び用途研究に従事。２００８年 (財)飯島記念食品科学振興財団 技術賞（共同研究）受賞。 

【座長まとめと質疑応答】 １６：１０～１６：３０ 

【交流会】 １６：３０～１８：００ 会場：日東紡ビル ４階会議室 

＜＜＜＜名刺交換会名刺交換会名刺交換会名刺交換会ですのでですのでですのでですので、、、、合合合合わせてごわせてごわせてごわせてご出席出席出席出席くださいくださいくださいください。。。。＞＞＞＞    
 

 

 

日  時 ： 平成２１年１０月２７日（火） １３時３０分～ 

会 場 ： 日東紡ビル ４F 会議室 【東京都中央区八重洲２－８－１ 八重洲富士屋ホテル隣】 

参 加 費 ： ￥２５,０００―（税込） 特別価格￥１０，０００－ 

座 長 ：     日高秀昌日高秀昌日高秀昌日高秀昌    先生先生先生先生    松谷化学工業㈱ 顧問 

食品食品食品食品ニューテクノロジーニューテクノロジーニューテクノロジーニューテクノロジー研究会研究会研究会研究会    ２００９２００９２００９２００９年年年年１０１０１０１０月例会月例会月例会月例会    

加工加工加工加工でんでんでんでん粉粉粉粉のののの生理機能評価生理機能評価生理機能評価生理機能評価とととと利用技術利用技術利用技術利用技術    

次回例会のご案内：１１月１７日  座長：石井健二先生【食品関連酵素開発の国・内外の動向】 

 

日本食糧新聞社 （食品ニューテクノロジー研究会）大川／中山／合志（ごうし） 

〒105-0003 東京都港区西新橋２－２１－２ 第一南桜ビル７階 

TEL０３－３４３２－４６６４ FAX０３－３４５９－４６５４ 携帯０９０－３１４６－７９９５ 

 

お問い合わせ先： 



「加工でん粉の生理機能評価と利用技術」 

 １０月２７日（食品ニューテクノロジー研究会）申込書 

ＦＡＸで０３０３０３０３－－－－３４５９３４５９３４５９３４５９－－－－４６５４４６５４４６５４４６５４までお申し込み下さい。 
◇ お申込み後、請求書をお送りいたします。 

◇ 受講票は発行しておりません。 

◇ 当日は名刺をお持ちください。 
 

平成２１年  月  日  

会 社 名 

   〒 

住 所 

電 話  ＦＡＸ 

部 署 ／ お 役 職  お 名 前  

  

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
個人情報の取扱いについて 

提供いただきました個人情報は、当該業務および当社からのご案内を目的として利用します。なお、個人情報を当該業務の委託に必

要な範囲で委託先に提供する場合や関係法令により認められる場合などを除き、お客様の許可なく第三者に提供することはありませ

ん。 

日東紡ビル ４Ｆ 大会議室 

東京都中央区八重洲２－８－１ 

東京駅 南口 徒歩 5分 

八重洲富士屋ホテル隣
http://www.yaesuhall.co.jp/map.htm 


